
LE CIDRE

BIÈRES EN BOUTEILLE

LES BIÈRES PRESSION

Heineken (5%)
Blonde fine et légère, à la 
couleur dorée, aux notes 
ruitées et houblonnées

Affligem (6,7%)
Blonde à la couleur
légèrement ambrée, au 
goût fruité et équilibré, à la 
richesse aromatique

Bière du moment

Ti-Lo Brut Bio (33 cl)  (4,5%)	
Des saveurs fruitées, fleuries et ambrées arrondies par une douce 
amertume

Ti-Lo Brut Bio houblonné (33 cl)  (5%)
Des arômes fruités de pommes fraîches, d’agrumes, de litchi et de 
citron
Équilibrés par le houblon amérisant des bières IPA

Ti-Lo Rhum (33 cl)  (8%)
Cidre Brut bio + Rhum ambré. Une robe aux reflets dorés. Une vague 
puissante au nez apportée par le rhum ambré. Délicat en bouche avec 
des notes de pommes, d’agrumes et d’épices.

33 cl25 cl 50 cl

A votre disposition, notre carte de cocktails !
LES LONG DRINKS

Découvrez notre présentoir à Whisky supérieur (4 cl)
LES WHISKIES

WWW.AUCOMPTOIRITALIEN.COMSuite à de nombreux impayés, notre établissement n’accèpte plus les chèques bancaires

VINS BLANC S
Chardonnay Conseiller Bouchard
Rond, avec des arômes généreux de beurre et amande. Un vin charmeur

Côtes de Provence AOP Héritage Estandon
Un vin vif et minéral qui profite du soleil de la Provence

VINS ROSÉS
Bardolino Carlo Damiani (Italie)
Vin rosé italien, charnu, rond en bouche et épicé

IGP Méditerranée Insolence Estandon
Vin rosé avec une légère sucrosité, des saveurs de petit bonbon anglais

Côtes de Provence AOP Héritage Estandon
Vin rosé clair et désaltérant, avec des notes de petits fruits rouges

VINS ROUGES
Bardolino Carlo Damiani (Italie)
Un vin gourmand, épicé et généreux

Côtes du Rhône AOP Gentilhomme, Domaine Ogier
Une robe grenat, des arômes de cacao, de mûres et de cannelle

Saumur Champigny AOP Les Longes
Léger en bouche, c’est un vin bien équilibré et fruité

Pinot Noir Conseiller Bouchard
Joli vin de Bourgogne avec des arômes de cassis et légèrement poivré

Côtes de Provence AOP Héritage Estandon
Vin généreux aux tanins fondus aux arômes de fruits noirs et réglisse

Chianti DOCG Cantine Renzo (Italie)
Vin italien par excellence. Des tanins fins et délicats, avec un final fruité

Macon Village AOP Pierreclos, Domaine Bichot
Vin souple et franc, aux arômes acidulées de cerises et d’épices

Côtes de Bourg AOP Château Tour de Guiet
Un vin complexe avec des notes de fruits rouges et noirs bien mûrs.

VINS DE CARAFE (Voir l’ardoise) 

DÉCOUVREZ NOTRE SUGGESTION DE VIN DU MOIS

Prix nets en euros, service compris. Photos non contractuelles.

A consommer avec modération. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

CARPACCIO DE BŒUF ALL’S ITALIAN (VBF)	
Viande de bœuf marinée, olives, câpres,
copeaux de fromage italien, oignons frais, roquette

CARPACCIO DE SAUMON	
Saumon mariné, olives, baies rouges, oignons frais, roquette

ASSIETTE DE FOIE GRAS MAISON	

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ

MAXI PLANCHE ITALIENNE	
Cœurs d’artichauts marinés «maison», filets d’anchois marinés, tomates confites,
mix gourmand, jambon de pays, chorizo, coppa, spianata calabra et romana

TAGLIERE D’AFFETTATI	
Jambon de pays, chorizo, coppa, spianata calabra, spianata romana, cornichons

MIX GOURMAND
3 onions rings, 3 mozzarella sticks, 3 bouchées de camembert frit, 3 acras de morue

INSALATA DI CAPRA CALDO	
Toasts de chèvre, lardons, tomates fraîches et confites, croûtons, salade verte

CÉSAR	
Poulet, œuf dur, tomates fraîches et confites, croûtons,
copeaux de fromage italien, salade verte

MOZZARELLA DI LATTE DI BUFALA À L’HUILE DE TRUFFE	
Salade verte, boule de mozzarella di latte di bufala,
tomates anciennes, huile de truffe, pesto

INSALATA VERTE	

SALADE DE TOMATES À L’ANCIENNE	

BUDDHA BOWL	
Riz thaï, concombre, tomates, poivrons, radis, noix, sauce soja

FISH BOWL	
Riz thaï, saumon, concombre, radis, mangue, sauce soja

tous les plats de notre car te peuvent ê tre c ommandés à empor ter

SOLENE	
Mozzarella, sauce tomate, chorizo, champignons, origan, œuf

MONTAGNA	
Base crème fraîche, mozzarella, lardons, oignons, jambon de pays, fromage Taleggio, roquette

ROSSINI	
Mozzarella, sauce tomate, champignons, viande hachée, oignons, crème fraîche, origan

AFFETTATI	
Sauce tomate, mozzarella, coppa, tomates confites, pesto, spianata calabra, roquette

TONNO E CIPOLLE	
Mozzarella, sauce tomate , thon, oignons

MEXICANA	
Mozzarella, sauce tomate, bolognaise, tomates confites, chorizo, crème fraîche, origan

ORIENTALE	
Mozzarella, sauce tomate, chorizo, merguez, olives, origan

CAPRICCIOSA	
Mozzarella, sauce tomate, artichauts, champignons, anchois, olives, origan

QUATTRO FORMAGGI	
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, fromage italien râpé, chèvre, origan

VEGETARIANA	
Mozzarella, sauce tomate, cœurs d’artichauts, olives, câpres, poivrons, champignons

AU COMPTOIR ITALIEN	
Mozzarella, sauce tomate, jambon sec, chèvre, poivrons, origan, crème fraîche

MARCO	
Mozzarella, sauce tomate, jambon, chorizo, poivrons, origan, œuf

INDONESIANA	
Mozzarella, sauce tomate, champignons, poulet, curry, raisins, ananas

MARGHERITA	
Mozzarella, sauce tomate

OCÉANE	
Mozzarella, sauce tomate, noix de St-Jacques, saumon, crème fraîche

LARDELLO	
Mozzarella, sauce tomate, lardons, champignons, origan, œuf

CALZONE	
Mozzarella, sauce tomate, jambon, champignons

CAPRA	
Mozzarella, sauce tomate, chèvre, ail, origan, œuf, roquette

MIELE	
Mozzarella, base crème, miel, jambon sec, chèvre, noix, origan, roquette

REGINA	
Mozzarella, sauce tomate, jambon, champignons, origan

BAMBINO (-10 ANS)	
Mozzarella, sauce tomate, jambon

TOUT SUPPLÉMENT	

notre pâte à pizza est faite « maison », dans le respect de la pure tradition italienne.
toutes nos pizzas sont préparées à la commande, nous mettons tout en œuvre pour vous servir dans les meilleures conditions.

BOLOGNESE	
Sauce bolognaise pur bœuf

CARBONARA	
Crème fraîche, lardons, jaune d’œuf

CINQUE FORMAGGI	
Gorgonzola, grana padano, chèvre, mozzarella, fromage italien râpé, noix

SAUCE SALMONE	
Crème fraîche, saumon fumé, citron

PENNE TAGLIATELLEPÂTES ET GARNITURE AU CHOIX LASAGNES BOLOGNESE GRATINÉES AU FOUR	

LASAGNES AU SAUMON GRATINÉES AU FOUR	

GRATIN À L’ITALIENNE	
Farfalle aux épinards et tomates, crème, tomates fraîches,
jambon de pays, fromage râpé italien

GRATIN DE PENNE AUX 4 FROMAGES	
Crème, chèvre, gorgonzola, grana padano, fromage râpé italien, jambon de pays

GRATIN DE PENNE À LA CARBONARA	
Crème, lardons, fromage râpé italien, œuf

DOS DE CABILLAUD AU BEURRE BLANC	
Pêche durable MSC - 180 g environ

PIÈCE DE BŒUF	
VBF - 180 g environ
Sauce au choix : béarnaise, fromage, poivre

SCALOPPINA ALLA ROMANA	
Escalope de poulet, crème fraîche, lardons, champignons

SCALOPPINA ALLA MILANAISE	
Escalope de poulet panée et grillée

STEAK TARTARE COUPE COUTEAU (VBF)	
Viande hachée de bœuf d’environ 180 gr, câpres, oignons, œuf, cornichons

ENTRECÔTE RACE À VIANDE (VBF)	
Environ 250 gr, sauce au choix : béarnaise, fromage, poivre

FISH AND CHIP’S	
Cabillaud pané et grillé - 180 g environ

GARNITURE AU CHOIX : Penne, tagliatelle, frites, riz thaï, haricots verts, salade verte

ROMANA	
Steak haché ANGUS, crème balsamique, scamorza fumé, tomates confites,
spianata romana, cornichons, roquette

MONTAGNA	
Steak haché ANGUS, crème, fromage à raclette, jambon de pays,
oignons rouges, cornichons, roquette

POLO	
Filet de poulet pané, tomates, oignons rouges, cheddar, roquette, sauce burger

BIQUETTE	
Steak haché ANGUS, crème, belle rondelle de chèvre, miel, tomates confites, origan, roquette

Pizza Bambino
ou jambon-frites

ou penne Bolognese
ou Nuggets de poulet

Compote en tube
ou Kinder Surprise
ou 1 boule de glace

Jus d’orange ou jus d’ananas
ou jus de pomme ou Coca-Cola

ou diabolo ou sirop à l’eau

une aire de jeux est à disposition pour les bambinos, sous la responsabilité des parents.

Pâtes Bolognese ou Carbonara
ou pizza Regina

ou pizza Margherita

Verre de vin (rosé, rouge, blanc)
ou bière Heineken 25 cl

ou jus de fruits 25 cl (ananas, pomme, orange)
 ou diabolo ou sirop à l’eau
ou Coca-Cola ou thé glacé

MENU RAPIDO*

*menu et formule du lundi au vendredi midi et hors jours fériés

Plat du jour
ou Pâtes Bolognese ou Carbonara

ou pizza Regina
ou pizza Margherita

ou pizza Vegetariana

Fromage blanc aux fruits rouges 
ou panna cotta

(fruits rouges, caramel, chocolat)
ou tiramisu au spéculoos

ou tiramisu au café

1 verre de vin (rosé, rouge, blanc)
ou une bière Heineken 25 cl

ou un jus de fruits 25 cl
(ananas, pomme, orange)
 ou diabolo ou sirop à l’eau
ou Coca-Cola ou thé glacé

MENU COMPTOIR*

MENU BAMBINO (-10 ANS)

Kir italien (12 cl)

Coppa di Spumante Dolce (12 cl)

Rosato Pampelmo
Vin rosé IGT aromatisé de pamplemousse

Coppa di Champagne (12 cl)

Pastis, Ricard (2 cl)	

Kir (12cl) Cassis, mûre, framboise, pêche	

Kir pétillant (12 cl)	

Kir Royal (12 cl)	

Suze, Campari, Martini rouge, blanc ou rosé,
Porto, Muscat, Noilly Prat,
Marsala amande (12 cl)	

Américano « Maison » (20 cl)	

Spritz (20 cl) Aperol, vin blanc, limonade	

CHAMPAGNE                          75 cl	

BLANC PÉTILLANT ITALIEN	
Spumante Dolce 75 cl

BOISSONS FRAÎCHES

Schweppes, Schweppes Agrum’, Orangina, Perrier

Diabolo

Sirop à l’eau Menthe, citron, grenadine, fraise, cassis, kiwi, pêche, banane, anis,
orgeat, caramel, pamplemousse, vanille, cerise, violette

Orange pressée

EAUX JUS DE FRUITS

ACE, orange, ananas, tomate, abricot, 
pomme, fraise, multi-fruits, mangue,
pamplemousse

Vittel

San Pellegrino

Perrier Fines Bulles

100 cl50 cl

Desperados (33 cl)  (5,9%)
Reconnaissable par sa bouteille iconique et sa couleur 
jaune solaire, elle a un goût puissant mais accessible, marqué 
par des saveurs citronnées et relevé par des notes épicées

Hapkin (33 cl)  (8,5%)
Une bière ronde en bouche, avec une belle amertume. Un caractère 
doucement fruité avec une note de banane et une fin en bouche corsée

Lagunitas IPA (35,5 cl)  (6,2%)
Une IPA ronde et accessible. Une pointe d’orge malté 
caramélisé qui procure la richesse nécessaire pour adoucir l’explosion 
amère des houblons

Heineken sans alcool (33 cl)  (0,0%
Heineken 0,0% est une bière lager sans alcool, rafraîchissante, brassée selon 
une recette unique pour un goût caractéristique et équilibré qui vous permet 
de savourer une bière Heineken à n’importe quel moment de la journée.

Blanche hermine (33 cl)  (4,0%)
Née de l’équilibre du froment et de l’orge malté, elle est légère et peu 
alcoolisée. Brassée avec de l’écorce d’orange et de la coriandre, vous 
retrouverez en bouche un arôme fruité.

MAGNUM75 CL


